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Entremeses

Pastel de verduras a la crema de puerros

Crépes de champifiones

Ensaladas
Ensalada de endivias

con champifiones y salsa de pifiones
Ensalada de patata con Alioli

Sopas

Sopa a la Bonne Femme
Sopa de puerros y patatas guarnecida con rebanadas de pan

Crema de champifiones

Pastas

Tallarines verdes a la crema de salmén.
Salmén, crema fresca, albahaca, queso de Parma

Lacitos con jamon gratinados

Platos de Carne

Rumpsteak

con mantequilla de hierbas, cebollas asadas,
patatas fritas y suplemento de ensalada
Medallones de lomo de cerdo

Pechuga de pollo
con salsa de tomate y Mozarella, patatas fritas y suplemento de ensalada

Pierna de cordero a la Pastora

Platos de pescado

Calamares a la plancha
Guarnicién de ensalada, tomate y salsa Mayonesa

Filetes de lubina a la salsa de alcaparras
cocido con mantequilla, crema fresca y alcaparras.
Guarnecido con patatas cocidas al vapor y broccoli

Supremas de mero en salsa de mariscos

Rellenos

Alcachofas a la Barigoule )
Alcachofas rellenas de champifiones y jamén

Tomates a la parrilla,

rellenos de miga de pan, ajo y perejil

Platos de Verduras y Guarniciones
Espdrragos al gratén con mantequilla fundida

Cocretas caseras de pollo

Manzana y coles de Bruselas salteadas
Judias verdes salteadas a la mantequilla
Postres

Profiteroles al chocolate
pequeiias lionesas de crema con salsa de chocolate

Brazo de gitano con salsa de chocolate

Mousse de higos y melocotén
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Vorspeisen
Gemuseauflauf mit Porréecreme

Crépes mit Champignons

Salate

Endiviensalat .
mit Champignons an Pinienkernsauce

Kartoffelsalat mit noblauchmayonnaise

Suppen

Suppe nach Hausfrauenart
mit Lauch, Kartoffeln und Brotscheiben

Champignon-Cremesuppe

Teigwaren

Griine Bandnudeln mit Lachsrahmsauce
Lachs, frische Sahne, Basilikum und Parmesan-Kase

Farfalle mit Schinken gratiniert

Fleischgerichte

Rumpsteak

mit Rostzwiebeln, Krauterbutter
Pommes frites und Salatbeilage
Medaillons vom Schweinefilet
Hahnchenbrust gebraten,

mit Tomaten-Mozzarella Sauce,
Pommes frites und Salatbeilage

Lammkeule nach Schéferinart

Fischgerichte

Tintenfisch vom Bratblech .
Salat, Tomate und Mayonnaise als Beilage

Seebarschfilets in Kapernsauce
in Butter gediinstet, Rahmsauce und Kapern
Salzkartoffeln und Brokkoli als Beilage

Zackenbarschfilets in Meeresfriichtesauce

Farcis

Artischocken a la Barigoule
mit Champignon und Schinkenfillung

Grilltomaten .
mit Broseln und Knoblauch gefullt

Gemiusegerichte und Beilagen

Uberbackener SBargeI
mit zerlassener Butter

hausgemachte Hahnchenkroketten
Gebratener Apfel und Rosenkohl, kurz angebraten

Griine Bohnen, kurz in Butter angebraten

Nachspeisen

Schokoladen-Profiteroles
Kleine Windbeutel mit Sahne und Schokoladensauce

Biskuitroulade mit Schokoladensauce

Mousse aus Feigen und Pfirsich
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Hors-d ceuv

Vegetables quiche with leek cream sauce

Mushroom crépes

Salads

Endive salad with mushrooms and pine nut dressing
Potato salad with garlic mayonnaise

Soups

Bonne femme soup i i
Leek and potato soup garnished with croutons

Cream of mushroom soup

Pasta

Green tagliatelle with cream of salmon sauce.
Salmon, sour cream, basil and parmesan cheese

Bow tie pasta with ham au gratin

Meat dishes

Rumpsteak served

with herb butter, roasted onions,

French fries and a side salad

Pork fillet medallions

Sauteed chicken breast,

Served with tomato and mozarella sauce,
French fries and a side sala

Shepherd's style leg of lamb

Fish dishes

Grilled squid. .
Garnished with salad, tomato and mayonnaise
Sea bass fillets in caper sauce,

cooked in butter, sour cream and capers. .
Garnished with steamed potatoes and broccoli

Grouper fillets in seafood sauce

Stuffed dishes

Artichoke Barigoule.
Artichokes stuffed with mushrooms and ham

Grilled tomatoes stuffed with
bread crumbs garlic and parsley

Vegetables dishes & Garnishes

Asparagus au gratin,
with melted butter

Home made chicken croquettes
Sautéed apple and brussels sprouts

String beanssautéed in butter

Desserts

Chocolate profiteroles
small cream-puffs with chocolate sauce

Swiss roll with chocolate sauce

Fig and peach mousse
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Hors-d ceuvre
Terrine de légumes a la créme de poireaux

Crépes aux champignons

Salades

Salade d’endives aux champignons et sauce aux pignons

Salade de pommes de terre a l'ailloli

Soupes

Soupe Bonne Femme .

Soupe aux pommes de terre, poireaux et tranches de
pain

Créme de champignons

Pates

Nouilles vertes a la creme de Saumon
Saumon, créme fraiche, basilic et fromage Parmesan

Pates au jambon gratinées

Plats de Viande

Rumsteak N N . .

avec beurre Maitre d'hétel, oignons rotis,
Pommes Frites et accompagnhement de salade
Médaillons de filet de porc

Filet de poulet

a la sauce tomate et Mozzarella,

pommes Frites et accompagnement de salade

Gigot d’agneau fagon Bergéere

Plats de poisson

Calmars grillés .
Accompagnés de salade, tomates et Mayonnaise

Filets de loup de mer sauce aux cdpres
Cuits au beurre, a la creme fraiche et aux capres
Servi avec pommes vapeur et brocolis

Suprémes de mérou sauce aux fruits de mer

Farcis

Artichauts a la Barigoule
Artichauts farcis de champignons et jambon

Tomates grillées a la provencale
farcies de mie de pain, ail et persil

Plats de Légumes & Garnitures

Asperges au gratin
au beurre fondu

Croquettes de volaille maison
Pommes et choux de Bruxelles sautés

Haricots verts sautés au beurre

Desserts

Profiteroles au chocolat ,
Petits choux a la créme nappés de sauce chocolat

Biscuit roulé a la sauce au chocolat

Mousse de figues et péches




